I::> pokrokovy
E:> promysleny
1 :> pohotovy

I::> Velmi slaby fritezovy zapach

Technicka data:

Fritéza: 9.5 litr G oleje
Teplota oleje: ustélend na 176C
Doba oh fevu: 20 C%az 176 = 7 minut
Pohotovost: 110 C°az 176 = 3 minuty
Obsluha
Pres pokladnu nebo ru ¢éné: nastavitelné
Cena za porci: EURO 1.—az 6.—
Velikost porce: 150 g. az 350 g.
Doba smazeni: 1. porce 4 min./

Kazda dalSi porce 1 minutu
Teplota mrazaku: Minus 18C

Vykony:
e nepretrzity provoz: 3,5 kg hranolk @ za 10 min/ 20 kg hranolk @ za hodinu.

» vym éna oleje po 50 kg

*Principy kvality:

* vZdy stejna teplota mrazaku
e vZdy stejn é velké porce

* vZdy stejna doba p Fipravy
* vZdy stejna teplota oleje

Vytva feni hodnot

Péstitelé brambor si davaji zalezet na tom, aby tuto néaro énou plodinu dodali zpracovatel Gm v
dobré kvalit é. Zpracovatelé z nich p Fipravi hodnotnou potravinu bez p  fidani jakychkoliv p Fisad.
Automatizace p Fipravy hranolk G by méla zabranit tomu, aby se diky Ihostejnosti a neznal  osti v
poslednich 10 minutach p Fipravy p fed konzumaci pokazila veSkera vytvo fena hodnota b éhem
celé vyroby.



