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9.5 litr ů oleje
ustálená na 176°C
20 Cº až 176°C = 7 minut
110 Cº až 176°C = 3 minuty

nastavitelné
EURO 1.— až 6.—
150 g. až 350 g.
1. porce 4 min. /
Každá další porce 1 minutu
Minus 18°C

Technická data:
Fritéza:
Teplota oleje:
Doba oh řevu:
Pohotovost:

Obsluha
Přes pokladnu nebo ru čně:
Cena za porci:
Velikost porce:
Doba smažení:

Teplota mrazáku:

Výkony:
• nepřetržitý provoz: 3,5 kg hranolk ů za 10 min / 20 kg hranolk ů za hodinu.
• vým ěna oleje po 50 kg

•Principy kvality:
• vždy stejná teplota mrazáku
• vždy stejn ě velké porce
• vždy stejná doba p řípravy
• vždy stejná teplota oleje

Vytvá ření hodnot

Pěstitelé brambor si dávají záležet na tom, aby tuto náro čnou plodinu dodali zpracovatel ům v 
dobré kvalit ě. Zpracovatelé z nich p řipraví hodnotnou potravinu bez p řidání jakýchkoliv p řísad. 
Automatizace p řípravy hranolk ů by m ěla zabránit tomu, aby se díky lhostejnosti a neznal osti v 
posledních 10 minutách p řípravy p řed konzumací pokazila veškerá vytvo řená hodnota b ěhem 
celé výroby.
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Velmi slaby fritezovy zapach


