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PATATFRIET AUTONATEN

> Geperfectioneerd

|::> Klaar voor gebruik

H |::> Urijwel geen bakgeur

Technische specifikaties:

Friteuse 9.5 liter olie

Olietemperatuur 176 C° konstant
Opwarm/voorbreidingstijd 20 C°- 176 C° =7 minuten
Opwarmtijd vanuit stanby 110 C°- 176 C° = 3 minuten
Temperatuur vrieskoeler -18c¢C°

Bediening:

Muntautomaat of handbediening Instelbaar voor Euro

Prijs per portie EUR 1.00 - EUR 6.00
Fritporties Instelbaar van 150 - 350 gram
Bereidingstijd 1. Portie in 4 minuten

Leder volgende portie 1 minut

Prestaties:

* bij doorlopend gebruik: 3,5 kilogram in 10 minuten / 2 0 kg per uur

. Bakolieversing: na 50 kilogram

Kwaliteitsnormen: ad i J

* ALTIJD dezelfde vriesvaktemperatuur - -
* ALTIJD even grote porties
* ALTIJD dezelfde baktijd

* ALTIJD dezelfde bakolietemperatur Frites me 3’“'[3;
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Extra toegevoegde waarde voor een waardevol landbouwprod uct!

Aardappeltelers doen hun uiterste best om deze delikate b odemvrucht met de grootst mogenlijke
aandacht voor kwaliteit aan de verwerkingsindustrie te | everen.

De fabrieken verwerken dit produkt zonder verdere toevoe gingen to een waardevol levensmiddel.

Automatisiering van de laatste fase in de frietbereidi ng neemt weg dat door onzorgvuldigheid in
deze laatste 10 minuten voordat de consument het product g eserveerd krijgt all voorgaande,
met zorg genomen, maatregelen teniet worden gedaan!




